


MONTAG – SAMSTAG 11.00 Uhr – 22.30 Uhr 
SONNTAG 11.00 Uhr – 22.00 Uhr
(von 15. September 2023 – 15. April 2024)

MONTAG - SONNTAG 11.30 Uhr – 21.00 Uhr
(von 15. September 2023 – 15. April 2024)



KRÄUTERTOPFEN | Kräuteröl  G | L | M | O      €   5,50
Spread with herbs | herbal oil

HUMMUS | Zitronenöl  L | M | O       €   5,50
Hummus | lemon oil

MARINIERTE KALAMATA-OLIVEN | Kräuter | Knoblauch | getrocknete Paradeiser  L | M | O    €   6,90

Marinated Kalamata olives | herbs | garlic | dried tomatoes

EINGELEGTER SCHAFKÄSE | Olivenöl | Kräuter | Knoblauch | getrocknete Paradeiser G | L | M | O  €   6,90
Sheep cheese | olive oil | herbs | garlic | dried tomatoes

PROSECCO SPUMANTE | Sacchetto Etichetta Nera €   4,90
APEROL VENEZIANO | Spumante Etichetta Nera | Aperol | Orange    €   6,70
LILLET SPECIAL SPRIZZ | Spumante Etichetta Nera | Lillet Rose | Pink Grapefruit   €   7.70
CAMPARI SODA | Campari | Sodawasser      €   5,70
CAMPARI ORANGE | Campari | direkt gepresster Orangensaft    €   6,70
WERMUT ALFRED | TEMENT |  Dry | Rosso      €   6,00
WERMUT SPRIZZ - SODA       €   7,20
WERMUT SPRIZZ - TONIC       € 10,20

GÖSSER GOLD vom Fass      0,30 €   4,30
LINZER ZWICKL vom Fass      0,30 €   4,80
      €   5,80



GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE G | H | L | M | O      € 13,90
Rotkraut | Friseé | Marillensorbet | karamellisierte Walnüsse 
Flamed goat cheese | red carbish | frisee´ | apricot sorbet | caramelized walnuts

KLASSISCHES BEEF TATAR  A | C | G | L | M | O      € 16,90
Trüffelmayo | Kapern | gesalzene Butter | Toast
Classic Beef Tatar | truffle mayo | caper berries | salted butter | toast

RAVIOLI | FEIGE | PECORINO  A | C | G | L      € 14,90
Braune Butter | Rucola | Paradeiser | Pinienkerne | Grana Padano
Ravioli with cowardly & Pecorino | brown butter | rocket salad | tomato | pine nuts | Grana Padano

SALAT BACKHUHN „STYRIA STYLE“  A | C | G | L | M | O     € 16,90
Hühnerbrust | Kürbiskernpanade | Erdäpfel-Vogerlsalat | Paradeiser | Käferbohnen | Kernöl | geröstete Kürbiskerne
Salad chicken „Styria Style“ 
Baked chicken | pumkin seed breading | potatoe-lettuce salad | tomato | beetle beans | pumpkin seed oil | roasted pumpkin seeds

SALAT FALAFEL & CO  A | L | M | O      € 15,90
Falafel | Hummus | marinierter Bulgur | kleines Gemüse | Kräuter | Blattsalate | Tahinacreme
Falafel | hummus | marinated bulgur | vegetables | herbs | lettuce | tahina cream

DAS GRÜNZEUG | bunte Blattsalate | Karotte | Paradeiser | Gurke | Hausdressing L | M | O   

Lettuce | carrot | tomato | cucumber | homemade dressing
Das kleine GRÜNzeug | the SMALL one      €   4,90
Das große GRÜNzeug | the BIG one      €   8,90

HAUSGEMACHTE RINDSUPPE VOM TAFELSPITZ | Frittaten | Wurzelgemüse | Schnittlauch  A | C | G | L  €   5,90
Homemade beef broth | sliced pancakes | root vegetable | chives

KÜRBISCREMESUPPE | Kürbiskern-Crunch | Kernöl  A | G | L | O       €   6,90
Pumpkin soup | pumpkin seeds crunch | pumpkin seed oil



KNUSPRIGES SCHNITZEL VOM SCHWEIN A | C | G | O     € 15,90
Petersilerdäpfel | Butterreis | Wildpreiselbeeren | Zitrone 
Baked pork schnitzel | parsley potatoes | butter rice | lingonberries | lemon

KNUSPRIGES SCHNITZEL VOM HUHN A | C | G | O     € 16,90
Petersilerdäpfel | Butterreis | Wildpreiselbeeren | Zitrone 
Baked chicken schnitzel | parsley potatoes | butter rice | lingonberries | lemon

DAS ORIGINAL! WIENER SCHNITZEL VOM KALB  A | C | G | O     € 22,90
Petersilerdäpfel | Butterreis | Wildpreiselbeeren | Zitrone
The Original! Viennese Schnitzel | baked veal schnitzel | parsley potatoes | butter rice | lingonberries | lemon

CORDON BLEU VOM SCHWEIN  A | C | G | O      € 17,90
Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken & Gouda | Pommes | Wildpreiselbeeren | Zitrone
Baked pork schnitzel filled with ham & Gouda cheese | french fries | lingonberries | lemon

GEBACKENER KARFIOL  A | C | G | O      € 13,50
Petersilerdäpfel | Sauce Tartare
Baked cauliflower | parsley potatoes | sauce tatare

GEBACKENE CHAMPIGNONS   A | C | G | O      € 13,50
Petersilerdäpfel | Sauce Tartare
Baked mushrooms | parsley potatoes | sauce tatare



THE CHICKEN ONE“  A | C | G | L | M | O      € 17,90
Saftiges Hühnerschnitzel | Brioche Bun | GRÜNzeug | Cocktailsauce | Paradeiser | Zwiebel | Pommes | Ketchup
Schnitzel from chicken | brioche bun | lettuce | cocktail sauce | tomato | onion | french fries | ketchup

GUT“BURGER“LICH - DAS ORIGINAL  A | C | G | L | M | O     € 19,90
Angus Beef Patty | Brioche Bun | Mondseer | Speck | GRÜNzeug | BBQ-Sauce | Röstzwiebel | Pommes | Ketchup
Angus beef patty | brioche bun | Mondseer cheese | bacon | lettuce | BBQ sauce | roasted onions | french fries | ketchup

„THE GREEN“  A | C | H | O       € 16,90
Getreide-Spinat Patty | Brioche Bun | Paradeiser-Pesto | Rucola | Paradeiser | Zwiebel | Pommes | Ketchup
Vegetable patty | brioche bun | homemade tomato pesto | rocket salad | tomato | onion | french fries | ketchup

SÜßKARTOFFEL FRITTEN oder ZWIEBELRINGE IM BACKTEIG  €   5,90 
GEBACKENE MOZZARELLA STICKS oder WÜRZIGE CHILI-KÄSE-NUGGETS €   6,90
KETCHUP | BBQ-SAUCE | SOUR CREAM | MAYONNAISE   €   1,50

RIB EYE Dry Aged 300 Gramm | rib eye dry aged 300 grams     € 36,90

FILETSTEAK 200 Gramm Premium Rinderfilet | beef tenderloin steak 200 grams   € 39,90

„SURF & TURF“ 160 Gramm Premium Rinderfilet & Garnelen | beef tenderloin steak 160 grams & King prawns € 42,90

UNSERE STEAKS WERDEN MIT FOLGENDEN SAUCEN & BEILAGEN SERVIERT:
Pfeffersauce | Kräuterbutter | Spicy Wedges | Speckbohnen  A | G | L |M | O

YOUR STEAK WILL BE SERVED WITH:
Pepper sauce | herb butter | spicy wedges | beans with bacon



CREME BRULEE  C | G | O       €   8,90
Himbeerragout | Himbeersorbet
Creme brulee | rasberry ragout | rasberry sorbet

FLAUMIGE TOPFENKNÖDEL  A | C | G | H      €   9,90
Butterbrösel | Zwetschkenröster | Bourbon-Vanilleeis
Fluffy curd dumblings | butter crumbs | plumbs ragout | vanilla ice cream

VARIATION VON SORBETS  O      €   7,90
Variation of our sorbets

KÄSE & CO  A | G       €   9,90
Gereifter Schlierbacher Bio-Käse | karamellisierte Walnüsse | Feigensenf 
Schlierbacher organic cheese | caramelized walnuts | fig mustard

TORTE NACH WAHL AUS UNSERER TORTENVITRINE  A | C | G | H    €   4,70
Cakes from our showcase 

FRUCHTSCHNITTEN DER SAISON  A | C | G | H      €   4,50
Fruit cakes of the season



Wenn Du aufgrund von Allergien, Unverträglichkeiten, Diäten oder aus anderen
Gründen auf bestimmte Lebensmittel verzichten möchtest beraten wir Dich gerne.

Fleisch | Handlbauer
Premium Rind | R&S Gourmets
Semmelbrösel | Fischer Brot
Milchprodukte | Schlierbacher Bio Käserei | Schärdinger
Freilandeier | Vonatur
Gemüse & Obst | Gottfrieds Obst und Gemüsewelt
Brot & Gebäck | Backmulde | Berger Franz
Mehlspeisen | Konditorei Elisabethinen
Weine | Vinothek Wakolbinger & Morandell
…und der Rest kommt von Transgourmet

Glutenhaltiges Getreide 
Krebstiere 
Eier von Geflügel 
Fisch 
Erdnüsse 
Sojabohnen 
Milch von Säugetieren (inkl. Laktose)
Schalenfrüchte
Sellerie 
Senf 
Sesam 
Schwefeldioxid und Sulfite 
Lupinen 
Weichtiere (Schnecken, Muscheln, udgm)
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